
МЕНЮ (Цимичное меню )

O4/O3/Z0?4 : l д
ноименовоние вьiIход цено ноименовоние вшход цено

Компот из черной смородинш
72кквл

200гр 13-39

Кошо молочноя рисовоя
229кквл

Z00,/5гр 2t-95 Хлеб пценичншй обогощенньтй йодотом
ка пlrа 73ккм

3агр 1 -55

мосло сливочное
66ккал

10гр 8-7о 30гр 1- 14Хлеб ржоно- пшеничншй обогощенншй
иолатом капип 58ккм

15гр 11-8оСьтр (порuионно)
52ккм

20Огр ?-85Чой с сохором
55хнол

20О/5гр ?1-95Кошо молочноя рисовся
229ккм

3ОгрХлеб пшеничншй обогощенньтй йодотом
кали9 73Kxa1,1

1-55 10гр 8-70мосло сливочное
66хквл

Свеlкие ppytýbT.
47кхал

ltчт 32-35 Сьтр (порчионно)
52ккал

15гр 11-80

Чой с сохором
55ккм

2ООгр ?-85

Огуреч консервировонншй
2кка

21гр 11-45 30грХлеб пшеничный обогощенньтй йодотом
кdлия 73кнал

Щи из свФкей копустш с кортоФелем со
60ккмсметаноlл

11-з92оо,l10гр Свеlхие tpру}сгш.
47ккм

1tцт з4-35

90rр 44-56Фрикодельки куринше
163хкал

lЦи из свежей копустш с корто(релем со
баккал?мотанбl'

2ОО/lОгр 11-39

150грКошс россшпчотоя гречневоя
2о5ккал

t?-t8 Хлеб пшеничншй обогощенньтй йодатом
капиq 73ккм

30гр 1-55

Соус сметонньтй
23ккал

30гр 2-о4 200гр 13-з9Компот из черной смородинш
72KKolT

Компот из черной смородинhт
72ккм

200гр 13-39 Крендель с сохаром
23оккал

75гр 14-6t

3Огр 1-55Хлеб пшеничншй обогощенньтй йодотом
73ккмкалия

Свеlхие 9руктш"
47ккал

1tllT 29-86

Хлеб ржоно- пцrеничньтй обогащенньтй
йолатом калил 58ххал

30гр 1-14

25rр 13_25Огуреч консервировонншй
3хкм

Кошо молочноя рисовоя
229хкал

200/5гр 2t-95 Щи из свФхей копустш с корто9елем со
60ккаламёlан.)и

Z00,/10гр 11-39

мосло сливочное
66ккм

10гр 8-70 90гр 44-56iЕрикодельки ц}rринше
163ккм

Сьтр (порчионно)
52ккм

15гр 11-80 15Огр t2-78Кочlо россшпчотоя гречневоя
2а5хкал

Чсй с сахаром
55хкал

200гр 2-в5 30гр ?-о4Соус сметанньтй
23ккал

Хлеб пщеничншй обогощенньтй йодотом
кoлиq 73ккм

30гр 1-55 Компот из черной смородинш
72ккм

200гр 13-39

Свежие рруктш.
47кхол

1шr 34-з5 Хлеб пцJеничншй обогащенншй йодотом
ка пиа 73ккал

30гр 1-55

Хлеб ржоно- пшеничншй обогощенньтй
йолатом калип 58хкм

30гр 1-14

Оrур"ц консервировонншй
3ккал

25гр 1з-?5 200гр ?-85Чой с сохором
55ккм

Щи из све,кей капусты с кортоФелем со
бокколсметанои

20О/lОгр 11-39 75гр t4-6tКрендель с сахором
23оккал

Фрикодельки куринше
163ккал

90гр 44-56 Свежие рруктш'
47ккал

1цlт з5-04

Kouro россшпчотоя гречневоя
205кквл

150гр 12-18

Соус сметонньтй
23кхал

30гр 2-о4 250,11огр 32-51Коша молочноя рисовоя.
328ккол

1-55

, Itцт 79.2о

97-7оlцт

Комплекс ОВЗ с t? лет и сторще 1

>цrrl1 \ =1119ккол
166,оо



ноименовоние вшход вшход ценоцено ноименовоние

мосло сливочное
66ккол

1Огр 8-70

15гр 11-80Сьтр (порчионно)
52ккал

2ОOгр 2-85Чай с ссхаром
55хкал

30гр 1 -55Хлеб пшеничншй обогоtценньтй йодотом
капио 73ккал

Свеlхие рруктьт.
47ккал

1tцт 34-35

250/1ОгрЩи из сва(ей копустш с кортоФелем со
сметанои 76ккал

Хлеб пщеничньтй обогсщенньтй йодотом
капt а 73ккал

3Огр 1 -55

200гр 13-39Компот из черной смородинш
72кхал

75гр t4-6t
23оккал

Свежие <pру}тьт-
47ккал

1tцт 31 -46

Огуреч консервированншй
3ккал

25rр 13_25

250/10гр 13_23Щи из свеrкей копустш с кортоФелем со
сметаной 76вкал

Фрикадельки куринше.
180ккал

100гр 49-56

Коtло россьтпчотоя гречневоя
246ккал

14-88180гр

30гр 2-о4Соус сметонншй
23кнвл

Компот из черной смородинhI 200гр 13-39

Хлеб пщеничншй обогоlценньтй йодотом
кdrtиq 73кхм

3Огр 1 _55

30гр 1 _14Хлеб ржоно- пшеничньтй обогощенньтй
йодатом калиq 58ккал

Чой с сохором
55ккал

200гр ?-85

Крендель с сохором
23оккал

Свеlкие сpру}ýш ,
47ккал

1з-?3

75rр t4-6t

1tцт 39-5о

!ирекгор 3аведующи й п роизводством

Крендель с ссхором
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7Zккал



МЕНЮ (Цикличное меню )
04/0З/2024 : 1 д

Смат из *rсrрской копустш с йOрковь}Ф и кукурузой

$ý7кх*л, *"е,вни:!.6,мзарьх:!ý.3,;lr,зевtздlя;6" S,аЪ;.i'l_:,."*{g:Z)Т.{},F:ý6"!,d:i,3J

35-68

ноиленование

100гр

Солат из свемьfr с сьтрO.ц

ff55хкал,6елнв:3.ý,lltир*ч:1?,5,у,г.,rаввдьr:V.ý,{*: j,tý,,€,Ms:?l,ý,ý:9?,t,Fg:t"ý,A;I*"$,t:7,8}
16-44||вопопогр|

Горбучlо в сьтрн*rй Kopo^.lKB со сметаной
ff,6#tlхая,€вlзмlа:lZ.l,жирьl:1l.О,угяеводьх:3.О,Св:77.,i,Мg:t}'"t,F:t43,3,А:4ý.3}

ll ,u,p 
l

44-55

Сосиски отв{lрнhlе

{ l 3 3 ккал, $еяхи : 5. 5, жм р bz : l Z. 0,уrв е вад м : О. 2, {а : t 7. *, Mg : l ý.#, Р : ?9. #i

?6-7Lll uo* 
l

33-718Огр

Гуляltл из |(уриного Филе
$ 39хк*л,6ел rи : lý. 1,,жир ьr: 6. ý,уrлеводьl : Е, С,€а : 4. l,P: 4, t !

37*?6|| sопо,р 
|

ДJlакоронш отвдрнше t овоlцоми

ýV4кнвл,$елки:6.2,а<мрьэ:9.&,углеводь.т;39.3,Са:33.ý,Мg:lý,ý,Р:70.7,€:Z.ОJ

12-?8|| лsогр

Овоч+.tой *цикс

!39кхал,6елк1,1:1,6,;хирьх:3.5,;lrлеводьt:3"8,€в:l3t,$,i#g:14.5,Р:"#.а,{:32"0j

|| too,p 
I

33-87

ТТирогслукомияйцом
tI54кхвл,ýвлнм:3.4,жиры:6.4,уrлевадьz:2О,8,€а:ё"|.5,А4g;ý.9,Р:53.6,,4:1..}.7,С. Z,4]

ll lg,р | tь-+я

Пиццо "ЛДолыцtко" куриноя

$9ýххвл,6елки:8,,4,мирьr:7.6,уrлевадьr:18"4,€а:7fi.7,Мg:lt,7,Р:71.8,А:tV.9,С:Z,4J
ll no,p | +r-zo

рссстеrgй школьншй

Р04вна,п,$еsтки:5,1,хtирьr:9.4,уrлеводьz:24,7,{в:Z3.8,Жg:l1.9,Р:68.ý,А;8.9J

?4-4075гр

Булочко с бонаном

ilý#ttная,ýелнм:4,О,хtl,tрьr:6,7,угяевадьr:Zý,t,€в:Z1.7,М5:7.8,Р:51.2,А;li.О}

18-8а

Вулочкс со сгуцiенншrл л^олошФй

{t9{,ккв"t;,$еээrrl.в:3,4,*чмрьz:7.4,уrлеводьs:Zý.ý,€в:t7,ý,Мg:6,6 P:4l"5,A:8,ý}

?2-36ll ,u,p

Яблоки печенше с rrЁдом и корицей

{ý9нхвл,ýелл:и:О.5,,жирьz:О.3,чrлеяодьt:?-1.1,{в:t4.3,fllg:6,7,Р:!1,4,Fе:l"О,t:7,ý}

32-1?|| tоогр

ffирекгор 3аведующи й производством
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l


