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Коша 2оо/5гр Мцслсл сливочл-{Фе
66xxtlл
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Е_7Ф 200гр 7_41дАgсло слиtsOчнФg
бiу.в:*л

Чой с натурOльнш,цl молокоJчl
86вн*л

2ООrр 7-4L 3Огр 1-55Чвй с нотурмьншм &tолоком
8*кхал

Жлеб пшеничньтй обогощенньтй йодотолл
Kaпfult 73хкал

1tuT з8-41Жлеб пшjен}qчнhтй о огаlценньтй чiодgтолд
кпrrt d 75нкал

30rp 1-5s Свешие Фруктш..
47KHB:T

1tllT 38-41 200/10rр 1о-86Ёвех<ие Фрукты..
47нкrlLэ

Щи из све}кей копустш с кGртоФелеiл со
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2Огр 1о-47 200гр 12-45}lgпиток "Витошкс" (витсминьт и
кальший} 67ккап
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l77квал
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150грКаш-ло рсссшпчотм гречневая
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Нопиток "Еитоlшко" (витсминьт и
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30rр 1-55Хлеб пшеничншй о6'огuщЁнньтй йодgтом
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Щи из свеrкей кппустьт с ксртаФелем со
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!liýKMBll
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25о,/I0гр 1?-5тЩи из свежей кспустЕ с кýртоФеледfi со
7ЁхкалрдАр?fiнarи
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286кксп
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30гр 1-55Хлеб пш.rеничilЕй обогащенньтй йодотом
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Горбуша тушjеная в топдоте е овоlцоми
73,уl,леводьт4. L::l4.6,€а : 1 6, 2,Mg : 24,4,Р: 1 14, 5,А J,Z J
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Овоrrиой микс
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Рис с овоlцаии
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Чgй с сохаром
{5 ý кsал, уrл* вод bt l l 3. 9 }
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Пирог с кOрто(рлем
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72-1275гр

Пицца шrкольноя
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{t 9Скха л бел хи :.7. С, жи р ь: : 6,

Булочко с бснаном
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