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наи*ценовоние вБIяод цено наименовdние вшr(од цено

Зgлекднко из творого с йорltовью
tлarпrrкпtл егчllrё_нньтм

L

3#5ххвt

Во,l2аrр 4ь-82

Зппекпнкс из твсрого с дорковьl€
ма flnкr.r*A гl.1rl ll,r}lч}.тll ,1о5хкал

13о,/2огр 46*82 Лfiасло сливФчнов
ббхкал

1Огр 8*70

д{gало сливочнsе
66хкал

IОгр 8_70 #ьтр (порчионно}
=i2нхал

14гр

Сьтр (порчионно)
42ккал

14гр 1о-71 Чой с лимоном
6!кхал

2ОО/7гр 5-41

чай с лимоном
5.1з:кgл

2ОО/7гр 5-41 Хлеб пшеничншй обогсщенньтй йэдатоя
к1} ,ltя д ?,!ilч.-q

30rр

Хлеб пшеничншй обогоlценншй йодотом
ка пиg 73нкал

3Огр 1-55 Суп с бобовrrлrи
107нхал

2ООгр ь-99

Хлеб пшаничншй обогощенншй йодатолt
кdлия 73вха;1

30гр 1*55

ТТоir,rr,rдор све;кий
бнкал

25гр 15_48 Кисель "Виточjкq" {витамииы и кмьций)
88хкал

2ООгр 1ь-45

Суп с бобовшлди
107ххgл

20Оrр 6-99 ТТирог с корто(релем
171вхвл

75гр t?-bB

ТТтицg туlшеноя в соусе (кур.9ила)
157xKa,l

12огр 

|зв-эz
Свежиа {ppyкTbtr.

47ххал

1шт 42-t4

futaKapoHb: отgврнhlЕ
i.,i9нн*з

I5Огр ,.fi-71

Кисель "ВитФlлко" (витшr,tиньт и кольций}
88хкаsэ

2ООгр 15-45 ГТол,rидор свакий
7gхал

3Огр 18-79

Хлеб пшеничншй обогоtценншй йодстом
rл пио 7Зхлв,п

30rр 1-55 Суп с бобовьтлrи
-!,37хюл

2ООrр ь-99

Хлеб ржано-пlл€ничншй обогпщанньсй
иa}лfiтrrм ка пио 58sKaL,"

3Оrр 1 -13 Г[тицс тушJеноя в соусе (кур"9иле)
l57кнал

12Огр 38-97

Мпксроньт отворнhIе 15Огр

Зспекднкс из творго с лорковью с
3В5ххsлмalпa)кalм aгчl llянньтм

13О/ZОгр 4ь-8" Кисель "Витоlдка" (витсаинш и кмьций)
88кнзл

2ООгр 15-45

iдасло сливочное
aiбкхая

1Огр 8-7о Хлеб пшеничншй обогgщенншй йодатом
Kf,l ftr Lr { 73нхал

3Огр 1-55

Сьтр (порчионно)
56кнал

16гр t2-э? Хлеб ржахо-пчrеничный обогапценншй
iдt)лотом кп.лиg 58кхвл

30гр 1 -13

чай с лиýlонодА
бlхка:s

2оо,/7гр 5*41 Чой с лимоном
бiкsвл

2OO/7rp 5-41

Хле6' ruценичншй обогýtщенншй йодатом
кагlиý 73нкал

3Огр 1-55 Пирог с кgрторелем
l 71кх*л

75гр

Свежие Фруктш. -

4 7хнtзл

1tllT

Пол,rидор свехмй
8sяа;"t

27гр t7*2a

Цп с бобовьтми
l{}7хкал

2ООrр 6-99 Запекднко из тýФpого с йýркGвьO.о
lдrr rtnк.l,tjt сгчл l rЁн ньтм

с
3r35я:х*л

130/20гр 4Ё-8а

ТТтицо тушЁнOя в соусе {кур.риле)
j57ньвл

12Огр 38-97 масло сливочнýе l5rр 1з-о4

jlltrакаронш отворнше
249яквя

15огр 

|to-zr
Сьэр (порuионно)

7Охноп

20гр 15-7Ё

Кис*ль "ВитЁll,кg" (витв,*rиньт и кOльций)
8ýхкал

2ООгр 15-.45 Чай с лиJrлФно/tд
61ххвл

2ОО/7гр 5-41

Хлеб пшеничншй обогпщенньтй йодотом
кfi,1u(l

30гр 1 _5ý Жлеб лilJ,аничнь[й обог*rцвнньтй йодатолr
L(б filяа

"3а:ксtл

3Оrр

Хлеб plKaHо- пшеничньтй *rбогmrц нньтй
иfiлflтrrм кdiпиfl а5 {6Jл

3Огр 1-}3 Ёуп с fiобпвьтми.
1?6кхвл

25Огр 8*57

}{леб пшlвнfo{чншй абогшш,ценимтй йодато,и
кп u,ашiý f:xKst:li

3Огр i-5

1,0_71

t0*71

i2-68

ItO-3?

l -55

1taT :i**я

1 -ББ

9о.а8/l\ 1tllT

152:оо

Комплекс Отдельньте.котегории 1
гLLDIJй /1 \ ,ý6tжхш

1tyT
2,tr9ккал

Комплекс 0тдельяьте котегории а
гцаlд.т {"l tl -7З8ия*л

166.0оlКомплекс ОВЗ с t? лет и сторц}е 1

l -мо-;.п{1\ ,".tt3ю{ел

хtчr 152.0о



нqименовшниg вhIfiод цено ноиirr*иовgииg вrfiход [ or*no

Кисель О'Вит$цIкý" (вштв*rиньх и кеJlьций}
8dl*;кал

2ОOгр 15-45

Пирог с корто(рлем
l7iкуал

75гр 12-68

Свежие фру}ггhI"
47ххал

Поддидор свelкий
.7нкв,,!

1tuT

3Огр

45-17

.l оо.LлJ

t8-ч9

Суп с бобовьпчrи.
.l2ýHt: п

250гр 8-57

ТТтица туцJеная 8 свусе {кур"риле}
157хцазэ

|2огл 38-97

Макароньт отsорнша.
299хнеlз

180гр 7?-вб

Кисель "Витоцlко" {витаминьт и к{rльц},!й)
35снв;l

2ОOrр 15-45

Хлеб пшвжичrtшй обогдщенньтй йOдотол
rл пшd 73У,s<ВsЭ

3Огр 1 -55

Хлсб ржоно- rтшеничньтй обогпщенншй
lralлrtтбм кfi пип 58HHatl

3Огр 1- 13

чай а лиллOнодл
ýlхнg.fr

2ОО/7rр 5-41

Т,Тирог с кfiрто(реле*l
l )'ixttall

75гр ta-68

fвs;кие (рруктш-
4,7чхаlэ

1шт 5о-59

ý,

ffирекгор 3аведующий п роизводством

ý
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наимекование

Вин*грет овоаrрой с зелеиьт*t гЁрФi*JкФл,,t

$О7кхвsl,ýелки:1,3,жирьt:8.Z,углеввдьх:7.4,Са:17,0,ý,g:1,3.0,Р:34.0.Fе:l,О,d:7.а j

вшход цено

l00гр 21 -39

Салgт из белокочонкой копустш со Ёвеiкиiл помидOрJ}l
{85ннвя,5*лхи:!,5,х<ирь;:5.0,углеводж:9.0,Са:4l.ý,iИg:l3.Е,Р:?5,/,€:37,5}

|| loo,p 
I

13- 18

С*лilт из ,(t/рицЕ ссr св*жиrtl .pгурцоr}t и сырOп4

{22i,tхвл,€елхи:l2.5,хсирьr:t4.Z,угл*водьs:1_4,Са:l09.ý,*lg:10.9,Р:iОО.8,А:64.4,€:i.8J
|| loo,p 

l
э9_0l

Поркаркп из rорбуши

{trО,lкхаsl,ýелt,и:8.5,жирьх:5.9,углеводьr:3.5,Са:13.4,Мg:t4.1,Р:91.1,А:11.4,d:Z.ОJ

fl вэ,р 
l

30-71

Жчркое по-додаlлнелу из свининш

it;'!iкхал,Sелки:6,6,,кирьr:!5"5,7,rлеводьl:}ý 3.{B,i4,9,*1g:l$,!,P:1O4"5,!:!.5 ?J
|| 
zэlлоо,р 

|
?7-?7

Зппакпнхо из печени с рисЁм
$73нкал,6елки:9,1,х<ирьr:1,1.t,угяеводьz:Р,$,{а:l9.9,,$1g:l4"3,Р:159,5,fе:2,3,А:29*:|3.8,d':i3.1J

|| too,p. 
l

58-46

Олодучrки из куриного Фила
$ 2аххал,Sв,эки : 5, 9,жирьт : 9. 3,угле sодьr : 3, 6,€а: _1,0. 2,Р: 1 5. 3, А : 14. б J

11 uo* 
l

29-75

КOцr{r лАФлочноя fiпннfiя

{2iОккал,Sелни:5.3,хирьl:6.7,углеводьr:32.0,€а:i18,O,&tg:17 {i,P:108,C.A:2#.0,€:1.0J
|| zооtэ,р 

l
15*6о

ТТерловкп отворнOя с овоtцо,t\и

t!Q?вх,s.lэ,ýелн,и:3.3,жирьr:Р_7,углевgаьr:2?,8"tа:2б.8,,Иа:li ?,? i!9 5 A:14 8"C:S"Oj
lI ,-* 

l
1а-50

Рис с овOщоди

{Z46ккаlt,Sелки:4.0,Nирьt:lО.Z,уrлеводьу:34.Z,€а:18.0,$g:3Z"O,Р:9О,0.{:1_0}
|| lэо,р 

|
14-43

Чай с Ёохаро^л

{5SriКаЛ углеВОВь;, !3. ?J
|| zоогр 

|
3-17

ГТиццо "Лrtrольr'шко" мясноя

$9ýннал,€елхи:б.4,мирьz:lО.3,уrлеводьt:i8.3,dа:85"5,t4g:!,5,8"Р:ltЭ#.5,,4:2О.9,С:3.5j
ll ,о,р 

l
38-36

Ёырноя булочхо

{2ý5хквл,6елки:9"О,жирьх:9.1,угяеводж:21,9,€а:Jg{}.5,,44g:trý.9,Р:l58,V,А:63.5j
ll no,p 

l
32-TL

Булочко Глпзировоняоя

{15Iхкаiэ"6елкl,е:3.?,;х,ар*s:5,4,уrлеводьr:2?,6,€а:t8,8,1lЕ:Х 3.,S,P:50.8,A:8.9J
Г iо,р 

|

15-41

Булочко с KyHJltyTФM

tt79хв*з,6елхи:4.ý,,яирьr:8.9,угяевэдьr:3?,4,(а:69.6,Жg:,i5,2,Р:77,4,$:l1,1J
||r* |

17-69

СФчень с творгом
{205ххап,6елнн:5,7,sхирь::1а,8,уrлеводьz:2t.4,d*:35"6,йg:7.Е,Р:61,8,А:27.ý.Е:3.2}

ll ,u,p 
l

2s-39

угольник с яблоком
ft79кхал,$елки:3.,4,мирьz:5.7,углеаодьz:2ý.5,Са:2!:3,$g:S.i,Р:44"S A:9,?,C,1.4J

I iэ,р 
l

17-61

Жвле "Клоссньте 8итоiАинки"

l72 нкал, белхи : 4. 7,у гsлеводьl: l,?, ý,Ёg : 3 ý.ý,t&p : 3. б,Р: Х 6. 3 J
|| zoo,p 

I

?7*41

flирекгор
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