
SrlЕНЮ {Цикличное пtrеню )

29/L?/2aZ3 l l| м
ноимешовоние вшхФд цен0 иоимеяование вшх{rд ценft

Хлеб рпtсно* пшrеничный обогапr{sняшй
t rалfiтl)rtл шfi пиg 5;rхь:азl

30гр п-lз

Жущrруз* е{ФнЕервировtrнрlsf,
!,fHKBsl

25гр }а-5з

ТТtицg тушJеflая в соусв {шур,рила}
157xKatl

5о,/50rр 

| 

зт_ва Жукуруз* шý}t*ервироýsянý*|
l7худл

?5гр
]. а _5з

Кошв рпссшшчотая rречневоя
?сЕхцэл

I50гр 7?-95 Птицп тушенfrя в соусе 1ц,ур.риле)
157лtl:ап

5о,l50гр з7-Еа

Чgй * мЁлокойл сryщенншл
ý lrхgLз

2ООrр 8-34 Ксшс россьтлчGтgя гречневqя
205t:уа,,;

15Огр 1 2-оБ

Хлеб пц,вничншй обогащенншй йодотом
кппиа 73мrал

30гр 1-55 Чой с ,DlФлок&i}t сгуrценнhтrtл
8,}'Kttasl

2ООгр 8-34

:

1шг
Хлаб пшеничншй rrбогаtщвнньтй йодотслдд
ra fitлd 7Зкхал

3Огр

Кукурузш жфн*Ёршир(}вцFlн{дя
?0лtхвл

30rр п3_s8 Рес,сýltьниt{ "Л*нингр*rдский" g штЁрл*}tsой

кп\rг!11|л 8,]вкал

2ООгр з,1*88

Рпссольник "Ленингрпдский" с пв]рлфвой
кflч гl*,!t Ё2кка:r

2ООгр }t_88 Ёметgнп
ii}к,п:*л

10rр а*35

Сметпна
20ннвя

10rр а-з5 Жлеб пшеничнhтй обоrош{енньтй йодатр*t
хп пшg 73ку.ал

30rр 1-55

ТТтищп тушенmя 8 евyсе (ryр.риле)
l э / цilсл

5а/'50гр 37-в2 }iрлдm,пт "Аfiсорти" Е вичJней и я6.пfiжое\
45кхсл

2ООгр Е*92

KattlB рсссьтflчптOrt грЕчневýя
2О5кх;zэ

150rр 12_95 ТТирtэг с к8пустOй
.l б i кха:т

75гр 1а_78

Кодпот "Дссорти" с виrцней и ябложо,rл
65yxa:nr

2ООгр 8-9? Свежие Фружтьт'
47кха,э

1шт 41 -33

Хл,еб пшзеиичншй обогашланншй йодqтом
калия /,?Hxa.ry

3Огр 1-55

Хлеб ржанФ- rпшЁничншй о5огпцаннь:й
иоýЁIтбАл кбпиф iТ8х:<а;l

3Оrр 1*хз Жунсурузп кФнсервировsнная
i,!l,}ц*:зл

30гр 13-68

1tuT
Рд*г*rльниlt "Ленингрпдский" с парлOвой
квчrтой { t" '; :

ZOarp 11-в8

Кукурузя ко}|с*рЁировснноя 35rр 14*з4 Сл*тшна
jOl::t*L1

1Огр 2-35

ТТтиня тушеншя в сФусе (кур.ryиле}
l57ltllp,п

50/50гр 37*в? "I][тшцп т}л,frlйн{tя в соусЕ {кур-риле}
15,/кl:ал

5а/50rр з7-8а

К*ша россшflчотOя гречневся
ti}5хк,:зл

I5Огр 1а*95 Кашв россьшпчптйя гречнЕвЁя
2L';5xKa:l

15Огр 12-95

Чшй е е{ФлýшФм сгуlцанньтдд
B7Kxa:l

2ООгр Е-34 Коl*tпот "Ассорти" с ви[дней и яблOкоfr4
6:5кsал

20Огр Е-9а

Хлвб пtдеl.*ь{чньЁй обогаlл4шнньвй йодотом
кfl пцg 7Зянс:п

3Огр t -55 Хлаб пш,еничньпй шбогшщ,mнньтй йоднтом
ха пшf, F?ý:gl:Л

3Оrр [ _55

Хл*6 ржснO*гIшJе*ичный обогqшенншй
мf}Ir[ttтЁ}** KnmiJla 58к:":аэт

3Оrр 1- 13

Кукурузв ко}lЁЁрвировсннЁя Z5l-p 1а_53 Цай с молФшФltд сгущЁнньЕлr
3,1*,*;l

20Огр в-3,+

Ршссо,шьник "Л внtчtнградfi кийп' * mЕ,р-лl$вФ]й

квупфй tJrxB.ll

?0Огр l!*8fi ГТшроr Ё жfrflустФй
,,liJ lil,,и,,r

Ём,gтона
l{}ltяап

10гр а-35 Свgяtив {рруктht^
47ма,,т

1гр ,ю*60

ТТтиЕ,дg тушIенбя в cоy*ig (к,ур.rрил*)
iFiKrl:ul

50/50rр 37*82

Кшш.tш р**сьтfхцшlг&я грЁчнеЕýff
?z}5,o:,я.:B;,з

!8огр 

|tэ-Ba
Жуrн,уруз* кФн{:ерви рOвЁ&*н gя 25rр {r-Б?

[tоr,дrтшт 
ППАЁЁmрти" с Еиlýн*й и шбл,р|{фм

i5*:ка ll

20Огр ffi-9а 'Г[ть,ltt{х 
ryшl*нfi}l ý} ЁФус* {кур_рилв}

.l,:!,i'лlrс"q

70/50гр 

|mr 

_нп

Жл,шШ глltлзнр*fi"{цншй обоrшлцлпшшьэй йсlдатодц
Kd!J,Iillя 7З;<д:,:l:l

30гр а-5s
,1|{l:ill1,1 rril

Kclшl* рш**ы]г,tч{tт,fl:ш гр*'fl нiавоя 180гр

1-55

75rр ta-78

1l5-iýfr

Кбрrпле*с зOвтрqк с tr-4 шг^]r],,Ii*' 7? ,to

152.oo| Комплекс ОВЗ с T-t1 лет 1 слдено
l rэr .QdrKrtr,:

1шт

Комплекс обед с 1-4 клос-;_J;;

1,5а.оо1шr

Кол,tплекс 0тдельнше котеrории 1
лддацл 12\ -5Збтхс-r

1tаг 9?.ао

,-.-л..,_ J'5!
Lj - ,-l: -r],} a]"fl

i66.oo



Ноид,,вновgние аtfiход цен0 нсилдsнованt{g вhIход шФно

Чсй с молýкýлtд сrуш*t"lншфл
ý7ккал

2ООгр 8*s,4

Хлеб пшеницньIй оSогшl4енньтй й<lд*тодл
к{,iлма 73i;я:tэ;l

3О.гр 1 -55

Рассольник'Пfiениr*rрвдский" с rNерлФмй
кrtчп{.lм !а3уке;э

25Огр 16-сб

См*тпнд
Zi}?:x{!

1Огр а*35

Хлеб пшеничный обогошанншй йодотом
кппи{ 73вкал

3Огр 1_55

Коипот "АссOрти" с вишней и яблФк$l!t 2ООrр 8-92.

ТТирог с кgвуЕтой
!ёlкхал

75rр l?-78

Сьzлкие Фрy}fiы
47хк,э.lэ

1ulT 34_6о

! {lJT 166.0о

Кукуруза кФнсврвировп}-lнаjl
20у:нвл

ЗOгр 13-68

Россольник "Ленингрпдский" с перлФвOй
кDчпой ]C1HM",I

25Огр 16-06

Сметвно
28нitая

1Огр а-35

fiтицg тyrленfiя в сФусе (rrур-qиле}.
197нка,;

7о,/5оrр 51 _5o

Кашrс рвссьтг|чýтпя гречн€ваrý
24ýxKBsl

r8Огр I5-8a

КОД,rПО"r 
n'A,c*opTH" g эиrшнеЙ и яблохЁlц

65цtлая

2ОOгр 8-92

Хлеб пшаничншй обсrгчщgнншй йодgтом
ксLпиf, 7"?ttga,,1

3Огр 1_55

Хл,в6' ржпно- пшвнрlчный обогоtцвO{ный
йлддтом кшJ'ия 5Sцхiэ,л

3Оrр I_1

Чай с молOкOJп сгущsнньrлл
87хкал

?ООгр 8-34

ТТирог с каýустой
16!,*:KB;l

75гр 1Ё*7Е

Свежие рруктъtr ,

47HKB:r

ltur 33-87

t

,Qиреrгор 3ашедующий п роизводством



'ЛЕНЮ 
(L{иклlичное пеню }

29/l2/2a?3 : LL д

Сплпт из лtорской кýпуЁтhI с яйцодд

{2 0 5 кквл, бел ки : 3 
" 
?, Nи р bt : 1 9. 3,уrле в одьs : 5. 0,{а : t 1, 0,йg : ?, 0, Р: :} 8.0, А : 5О. OJ

43*о9

нпил,rенование
вшход цgнfi

100гр

Солот из белокочпнной копустhI с frлоркФsьFо

{86ккал,ýелки:t.5,хri,tрьz:5.О,rrлеводь::9.3,€в:о{2,4,,Ыg:1'|.8,Р:?8.6,€:35.5j

6-v9|| лоогр 
|

Салат из Фбсоли с овоч.lýлли

i69нхал,белl<и:?.8.жирьt:3,2,уrлеводм:7.5,Са:Z3.8.йg:t3.9,Р:30"7,Fе:1.0,€:5.0}

?т-#|| вutэ,р 
l

Горбушо зопечёнм под овоlц{lми со сметgной

{1?5кквя,5елки:l0.3,жирьl:В.4,yглеводьt:1.4,Са:/3.6,*lg:t8.4,Р: l2ý.7.A:3 ?,CJ

зз-94ll ,u,p 
l

|| эово,р | зz-зz

Котлетп рубленпя из птицш

{tr54хкал,б*лхi,l:!ý.$,лкирь::S.7,угяевс,qь.r:8,6,{а:3 !,Мg:l.б,Р:9.8}
ll ,о* 

l
36-6а

Ксшц из хлопьев овсяншх "ГЁркулеЁ"

d?5бхквл,белни:8,0,н<ирьz:9"!,углеводьr:36,0,dв:144.3,Дg:67,4.,Р:22V.8,А:19.ОJ

16-вб|| zоолэ,р 
l

Лйакарньт oтBýpн}fi*

{Z49ххаlт,5епt"и:6.7,жирьl:4.5,углеводьl:43,?.€в:23.8,Мg:10.8,Р:58-7,Fа:1,1,А:?t.ОJ
|| tэо,р 

l
х.о-63

(

ýоссrль стручковся с овOщtt*{и

!65itка.s,l,ýвэзни:О.3.нмрь;:6"3,у,r:;+водь;,:1,6.Св:9,О,ttg,1,9,Р:12 j Д:!5 5,J.t.Sj
ll ,u,p 

l
?9-\4

Чай с сохgрой
[55ькз ll.угл евсдьr: ! З 9 !

|| zоо,е 
l

3-17

ll ,u* 
l

2с- l1

Пиццц "ЛЛолшл.uко" fu\л,снпfl

ý9Охкал,6елни:б.4,жs,tрьх:,!0.3,,tлгяеввýьх:18.3,{а:85,5,йg:t5,8.Р:l#ý.5"А:20.9,€:3.5.!
ll ,о,р 

l
37*6g

ТТирог "/lfiорковншй рирменньтй"
{!8#ххал,ý*лх:,l:?,{,х<l,tрьх:8.$"уrлезодь::Zб.7,йз:7 8 &t5, /.O.P: Z5 з 1

ll ,u,p 
l

15-88

Корж шеаочншй глазировчнншй

ilQ3xKa,r, $ель;t;:?"6,,ыирь:r: lО.V,уrле"воль::Ztr,5,Сз. lO 5 ,'vt9; t ]" i Р;3 7.9,t :5,9,!
ll ,о,р 

l
17-79

Бул,tлчкu "ýOроlкнtlя"

il97хквл,ýелкн:3.ý,уцр51,7.4,уrлезоý*:29,t,€в:!8.4,ftl"q:ё,7,Р:43 Е.Д:ý"l!
ll uo* 

l
1t-u9

Булочко с корицей
Рý3хк*л,ý*чмl,t:.4,ý,м:ирьт:6,9.!глеводьz:31,5.,!а.2!.5,tИg:7"ZР;5tr.6,А:9""4!

ll ,u* 
l

14- 1ь

ttсле шrз брусники

$ 2 б кхал.€ел хи :,t. 5,:куур * : #. 1,уrлаводьr : 2 6. 6, {а : 4С" 0,ýag:4. !,Р : 1 V. 5,t: ?. 5 |
ll ,о,р 

l
32*7L

ýирекrор 3аведующи й п роизводстtsOм

Стр. ]J. из t 29/12/70?3


