
ЛЛЕНЮ (Цикличное меню }

L|/!?/ZO?3:7 я

наименовсние вшход цеяо ндименомние вшход цено

Хлеб ржоно-пценичный обогащенншй
иолатоiл кпли!l ý8хл,"ал

30гр 1 -13

коtда моло..Ноя пшеничноя
259хнал

2ОО/5гр ff-ат

iiасло сливочное
ббкхвл

1Огр 8-55 коlло молочндя пшеничноrl
259ккал

?ОО/5гр 17-с7

Чай с нотуральньfi,ll iiолокоnл
ý6хкал

?ООгр т-6т tlласло сливочно€
66кнзл

Югр 8-55

Хлеб пшеничншй обогоценншй йодатол*
капиll 1'3цкаrэ

3Оrр 1-55 Чqй с натурсльншм молоком
ýёвхал

2ООгр 7-67

Свеlсие Фру}tтш..
47нхвл

1шт 38_35 Хлеб пшеничньтй обогащsнньтй йодотом
ка пlr{t 73кнол

3Огр

CBelKпe сpруктш
,l7кr,ал

1ulT з8-35

Огуреш ко}lсервирФваннь[й
3кхал

25гр 1з-23 Щи из *ве}fiей кGпустш с кýрт {рлgJ}\
57HKBsl

20Огр 7-11

Щи из свакей кспустш с кЕрто(релеrrr
57xxasz

2ООгр 7-11, Сметона
2Gххая

1Оrр

Сметано
2оххал

1Оrр 2-35 Хлеб пrленичншй обогоценньтй йодотом
ка пlrа 7Зма,z

3Огр 1 -55

Тс9тели куринж8 Ё соусФй, 9о,t30гр 39*36 Напитох "ЕитоýJкfi" dвитr*tнньт и
кальuий} 37ххал

2ООгр

t
12*60

Коша рсссьтпr.ютоя гречневgя
205Hxasl

15Огр l?-95 Пирогсмясомикопустой
! 7t-lяал

75rр ??-ть

Напнток "Витошка" {виталшньт и
клпыlий) б7хнал

20Огр 1а-6о Све'lхпе +рукгьс.
1/кt:ал

Хлеб пшеничншй обогащенншй йодотом
l./t пиd 73хкал

3Оrр r-55

Хлеб рэrсмо- пщеничньтй обогощенншй
lraalлflтa!м кл пt о 58кнал

3Оrр 1 -1з Огуреч хонсервированншй
3ххап

25rр 13-23

1tuT 75.оо Щи из сваrrzй копустьт с ксрто9елеtut
57sна,э

кашg доло*.lноя пшеничнся
259хкал

2о0,/5гр t7-a7 Сметонп
20нl,,ал

1Огр z-35

масло слиаоqное
ббкнал

1Огр 8*55 Тертели куринЕе с саусом,
?25хяв.л

И/3Оry 39*зб

Чай с нотурrrльншлl Jlлолоком
$6ххвл

ZООгр т*ь7 Кочзо рассшпчатоя гFечневilя
?о5ххвл

Нцпиток "Витоц!ко" (витолtиньс rл

капыlий} 67ххgл

150гр l?-95

Хлеб пшJаничншй обогсщенньтй йодатом
капt о 73ххап

3Огр 1-55 2ОOгр lа-bo

Свежuе tppytтbr"
47t<хвл

1tцт 4Ф-16 Хлеб пшеничншй оfогсщенншй йодотоrд
кл t1lla 73маsl

3Огр 1-55

Хлеб рlксно-пшеничншй обогсщенньтй
иолатоtА каяип 58хн,зл

3Огр 1- 13

Огуреч консервировонньЕй
Zннвл

?Огр 1а*10 Чой с ндтура.уть}lшм ллолOком
86хнал

2ОOгр 7-ьт

Щи из свежей капустш с кортоtpелем
57хкал

2ООrр 7-1 1 Г[ирог с }ч\ясои и fiопустой
l77хкал

75гр ??-7ь

Сметонg
2Оххая

10гр 2-35 Свеtхие (рррffш'
47хr,ал

1tllT 31.-?9

Те9тели юyринЕ9 с соусом,
225цкел

9О/30rр 39-36 a:: :.

166.оо

Кошо р*ссшпчfiтоя гречи€вм-
246ккел

18Огр 15-в0 кодшо *rолочнсul пllrеничноя
,34)'кхсз

Z5о,/1огр e4- 6

Напшток "Вито,лкс" (витсминьп и
кл пнлlurй\ S7gчал

2ООгр 1а*Ё0 &lпсло Ёливоцное
66кнвл

10гр Е_55

Хлеб пшJеничншй обогдшlенньтй йодотом
к{,rпufl ,73,чsа.л

30rр 1-ý5 Чцй с нmтуральншм мол#ком
ýi:кна,э

ZООrр 7*67

ý

1-55

2-35

1шт эz*44

2ООгр 7*1 1

1tцr

!шт



ценtrвtfiход цен(r нqименование вшходноименовоние

3Огр 1 -55Хлеб пшеничнtrй обогащенншй йодотолд
кл пird 7Зхкап

1шт 38-35Съежие кpруктш.
47кхал

250гр 8-53Щи из свежей кспустьт с корто(рлел.
73ххал

?-351ОгрСпетонд
2Сlсltвл

3Огр 1-55Хлеб пшеничншй обогаtценншй йодотои
rппиа 73хкgл

2ООгр 12-6оНопиток "Витоlлкс" (витслиньт и
капыtий\ 67хqся

75гр ??-7ьПирог с лясоJtt и коп)aстoй
177ккал

1шт з7-53Cве'lxвe Фру}rгý ,
47хквll

13_2325грОгуреч консервирванншй
3хкал

25Огр 8-53Щи из евакей кспyстш с ксрто(релем.
73rлsал

Югр 2-35Сметано

43_9о1{Ю/3ОгрТертели ,qrриfiьЕе с соусом"
?45хям

Коч.tа россшпчýrOя грвчневая.

2ООrр 12-6оНопиток "Витоlлltо" (витаяrиньт и
rлпьllrлй\ 67BKa,,l

3Огр 1_55Хлаб пцJеничньтй обогащенньrй йодотом
капt о 7Зхкал

3Огр 1- 13Хлэб ржоно-пшеничншй обогащенньтй
иalлатом калиrl 58кхал

ZООгр т-6тЧсй с нотурольншlлll.lолокоя,t
Вбкхал

75rр 2?-76ТТирог с лясоjlл и копустd
!77$нал

1шт 36-.48Свежие Фрукrш ,,
47нха-п

i,

L

I8Огр 15-8о

,Щирекгор Заведу ющий производством

_
166.оо



МЕНЮ {Циr<лlичное меню )
l|/17/?O?3:7 д

наипеномние

смат из свемш с яйцо,пл

{117кхаt1,6еяки:3.7,хирьz:8.4,углеводьz:7-2,€о,43.О,Д4g:19.4,Р:7?.4,Fе:1.5,А:5О.О,С:8.0J

вшход цена

8О/2Огр 18-,44

Солот из белокочонноr; копустш с брусникой

{85нкая,6елхи:1.5,х<ирьz:5,0,углеводь::9.2,Са:40,3,,illg:13.8,Р:26.5,С:32,4j

I loo,p 
l

13-оз

Солот "Удолец"
{23tхкаLт,6елхи:13.О,н<ирьr:!3.2,углеводм:?.5,Са:21,1,*lg:18.4,Р:V5,4,А:5О.0,€:7,ОJ

$ loo,p | *о-ээ

Гофуша туlленФл в томоте с овощоrли

{t?9ххвл,6еяки:l0.8,sкирьэ:Z3,углеводьt:4"7,{а:16,2,йg:24,4,Р:114.5,А:14.б,С:3,2J

\ эоlэо,р 
l

36-2z

il ,о,р 
l

34-09

Отбимоя из курицьЕ в сьтрной коро{4ке со сrдетсной

{179ккал,ýелки:11.8,жирьl:13_8,углzводьr:Z.7,{а:6t.6,Мg:3.3,Р:47.7,А:32.9.|

|l ,u,p 
l

45-?4

Рис с овоцlолли

{?46хкал,6еL-lки:4,О,lкирьz:10.2,углеводьr:34.?,Са:18,С,Мg:32.0,Р:9а"O,С:1.0J

ll ,о,р 
l

t4-?4

0вршной *rихс

i39ххал,6е,чки:1.6,хирьl:3.5,углезодьl:3.8,dа:1?2,6,iИg: l4.5,Р:43.О,€:32,,3J
ft loo,p 

l
s4*15
t

Чой с сахсром
i5 5клвл, oi гл е вадьr : { 3. 9 }

|| zoo,p 
l

3-17

Пицца "Лfiальччка" tqрринм

{196кквл"белки:8"4,жирьt:7.6,углеводьt: !8.4,€а:70.7,йg:t1.7,Р:71.8"А:17.9,d:Z,4J
1l 'о* | зя-оэ

|l ,u* 
l

11-51

Крендель с coxcpo,l^

!230хнал,6еslкн:4,5,хl.tрьт:7.7,угл,евадьz:35,7,fu:24.9,,|4g:9.С,Р:58,t,А:11"6J

ll ,u,p 
l

13-96

Було..lка со сгущеннъitlл молокол
{tr96кКал,5елки:3.4,х<ирьz:7.4,углеводьl:?8.9,€а:l7,9,йg:6,6.Р:42.5,А:8.бJ

il ,u,p 
l

?l-ъб

Було.rка с бснаном
119Оккал,€еяки:4.0,хирьr:6.7,углевозьt:28.2,Са:21,7,йg:7.8,Р:51.2,А:il,аJ

il ,э,р 
l

18-67

Яблоки ,теченше с брусникой

ý3Zхкал,Sелхи:О.5,жирьr:О.3,углевоýьr:31,5,Са;14.?,/*1g:5"О,Р:11.0,Fе:l.С,С:7 rЭJ

|| too,p 
I

з5-79

,Щирекгор 3аведующий произподством

Стр. 1 иэ t ш/1?/?0?3


