
МЕНЮ {Циrсличное шеню )

a7lftlZOZ3:4 д
нgимановчние вьitход цено наименовqние вЕход цено

Соус сlшетаннжй
?3яхал

3Огр

iДорскся жопуста консервировqнноя
30ххал

25гр 1о-85 ilqпиток "ВитолдкG" (витаниньт и
калыlий} б7кхал

.* 
|l?-bCI

Котлsто ршбноя из rgрбуцJи-
201ккал

опгп 34_5z Хлеб пшеничншй обог*rщеннtgй йодптtэшц

ка пlrа 73ххgл

30гр 1_55

Рис припущенншй с ýукурузой
197ххаLз

15огр 

|ао_zв
Хлеб ржапо- пшеничньтй обогащенный
цбяатartл капия 58цнgл

3Огр 1 -13

Соус сметсннЕй с луком
jочлоя

3Огр ?-32
IttlT l52.0o'

Чсй с ссхором
55tкg:l

2ООгр 3-LT ДДорскоя копуста кФlсер8ированная
30ккал

Z5rр 1с-85

Хлеб пшеничньтй обогаlцанньтй йодотом
клпlJd 73ххал

3Огр 1_55 Котлето ръЕбноя из гофуши-
2а!хко"l

9Оrр 34-5а

с t-4 мссс,-=;;;; . 1шт 90-zB Рис лрипущенньшй с р/курузой
197ккоя

150rр 2о*78

Iйорквя копусто |{онсервированн(ul
18ккая

15гр 6-з5 Соус сметанньтй с луко,\л
3оххал

30гр

Суп из овощей
66xKaLT

2ООгр в*68 Чай с сахаром
55кхал

2ООгр 3-1T

Сметпна
20ххал

1Огр 2_35 Хлеб пшJ8ннчЁшй обргgrqенншй йод*таи
каrllrя 73ккал

3Оrр i_ 5

Котлетд рЕбноя из горбуши.
ZOlхкал

Ц}гр м-5? Суп из оsощей
66нквл

20Огр 8-68

Рис припученншй с кукурузой
.!97l:х,зл

15Оrр 2о-78 Спетона
?0rлнал

1Огр z-35

Соус сметанньхй с луколt
30ххал

3Огр ?-3? Хлеб пшеничншй обогощенншй йодатом
капиt 7,3хкал

3Огр i-55

Нопиток "Витоlлко" (витоlrиньв и
капыtий1 67чхал

2ООrр 12-Ёо Нцпиток "Витоlлка" (витаминtс и
клпьllufil 67кхал

ZOОгр 12*6о

Хлеб пшеничншй рбогпщенншй йодотол
ка.пиý 73ххая

30гр 1-55 ТТирогсрисоrпияйцом
lё,lпkзл

75гр 14-59

Хлеб рлсано- пщеничншй обогощенньтй
йrrлптrrм хапи{, 58ххая

3Огр 1 -1з Свежие tppyt{Tbr
ul7xxasl

75.оо 1шr

Дtорскся копустс fiонсервированноя
36хнgл

3Огр 12-66 Дtорскоя кgпуста консервирванная
18кквл

Суп из о8ощей
66кяал

15гр 6_35

Котлета рьrбноя из гофули-
201хюл

9Огр 34-5? 20Огр 8_68

Рис припученншй с кукурузой
}97t:Kaл

15Оrр 2о-78 Сметонg
?ахкоя

Соус сметснншй с луколл
3#sхал

30гр ?-3? Котлето рhтбноя из горбуши
201худ.п

Чсй с сохором
55нха,э

2ОOгр 3-77 Рис припущенншй с кукурyзой
l9/кttал

15Огр 2в-78

Хлеб пrленичншй обогац4енньтй йодотол
кали9 73ххал

3Огр 1 -55 Соус сtлетанньЕй с лукой
30кхзл

3Огр ?-3?

Нспиток "ВитФýrке" (витаrrrинш и
кальший} $Vкнап

20Огр 12-6о

Суп из овOцей
SЬнхал

2ООгр 8-68 Хлеб пшаничньЕй обргmщенньтй йодатом
ка lllJa 73Hy,*s,,

ЗОгр l*55

Сллетпна
a {-1чцGi!

1Огр 2-35 Хлвб рlкпнФ- пшехичншй обогошеннь:й
иплdlтf}м кflfilrд 58*у*л

30гр 1 -lз

Котлета р}fiбная из горбуцrи
2O3Hllc:l

1ООгр 37-68 Чай с gа}Ёарол,t
5бiха r

2ООrр 3-17

Рис припрщЁннжй с ку}tурузФй"
i2;|очrп:э

!80гр а6*о0
J8-?л-l;.:-ri

Г[ирпr Ё риЕо,fot l-t яйщЁflr 75гр 14*59

2-01

?-3?

1цlт 39-о4

34-5?

1Огр 2-35

9Огр

1шт T3.t9

{

1шт

,92.00Комплекс Огдельньте Кстегории 2
а lAl1\ =755кка"

}



ноименовоние вшход цена наиленование вЕхФд цен0

Свеэкиg <pруктш.-
4Vхх*л

1шт 43*96

комплекс ов3 с t? лет t смено
, ] rЁi/l} .lll*,,it'tал

Дdоркм кgпустд консервировgнноя
3{}нкал

1tцr

Z5гр

l66.ф

10-85

Котлетg рь$ная из горбуши
208чкал

!Оагр 37-6Е

Рис припущенньЕй с цrкурузоЙ-
24ахкал

18агр 26-оо

Соус сметснншй с -пуком
3окхвл

30гр

Чой с сФ(арой
55KKaLl

2Оагр з-L7

Хлеб пчJеничншй обогаlценньrй йодотом
K/l l1lr<l 7Зккая

30гр 1 -55

фп из овощей-
85нквLэ

25Огр 10*52

СмЕтgна
20кквл

Хлеб пшаничншй обогсщенншй йодцтол
капlrо 73хксл

3Огр 1-55

Напиток "Вито|дttа" (витоминьт и
кпплtlшй'l б7stал

2ООгр 12_6о

ТТирог с рисоr.1 и яйцоrл
l83хкап

75гр 14-59

Свеrие ррукгш*
47ккм

1uт 42-82

iiорсжся копусто консервиромнн(и
l8хквл

1ат

15гр 6-35

Суп из овощЕй.
85хха;,т

25Огр 10-52

Сметана
2OxKall

10rp 2-з5

Котлето рьтбноя из горбуши
?08хквл

1ООгр 37-68

Рис припущенншй с }rукурузой-
24охквя

Соус сметанньпй с лукý*t
3онхаll

Нопиток "Витоlлка" (витоминш и
кппыlrлй\ 67нкал

Хлеб пшеничный обогаtценньтй йодqтом
кд_пи4 73ккал

3Огр 1-55

Хлеб plKoHt}* пllrеничншй обоrсцкнншй
иrrлfiтпм кfi,lиd 58ххвл

30rр 1-t 3

Чой с сохороrл
55нхал

2ООгр 3-17

fiирогсрисФмияйцоJи
}83ххал

75гр I4-59

Св*пtие gру}ýrhl ,
47укал

2*3z

10гр ?-35

180гр ?6-оа

3Оrр ?-32

2ООгр 1а-6о

1,

1аr 47_74

ýиректор 3аведующий производством

l4.д пп
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#алпт из белокочанной копустhI с брусникой

{85ккал,белкн:l.5,.жирbs:5.О,углеводьz:9,2,dа:40.3,Mg:13.8,Р:26"5,€:3?.4J

цена

l00гр 14-3о

Сслот из морской капустш с яйцом

{205хха;э,6епки:3.2,хирьz:19.3,уrлеводьr:5,О,{в:1,1,0,#g:2.О,Р:38,О,А:5О,OJ

|| loo,p 
l

4?-а9

Солf,т иэ Фfiсоли с oвolt{oми

{69ккал,5елки:2.8,жирьz:3.?,углеводьs:7.5,Са:23,8,йg:t3,9,Р:30.7,Fе:l,О,С:5.ОJ

|| вsltэ,р 
|

?т-99

{1 3 б мкая,6елки : 9. 8,жирьх : 7. 1,углевод bz : 3. 9. Са : 3 0,с, Ыg : 3 2. },Р : 144. 8,А : 1 2. 5 j
28-0о|| эоtзо,р 

l

|| эоlзо,р 
l

4т-4?

Отбивная из курицhт в сьтрной кород.lкs со сметсной

ý 79хкал. белхи : ! !.8,,хирьz: 1 3 _8,углеводьr: 2. 7.Са : б l. 6,Ыg: 3. 3,Р : 4 7. 7.А : 3 2.9J
ll ,u,p 

l
45-т7

ТТодкорко из t(уриного Филе
Р27хяал,белки:8.4,;кирьz:9.6,углезодьt:2,1,{а:5.б,Дg:3.2,Р: i0.4,C:2.4J

\ ьэ,р 
l

33-91

кашв лолочнол пllrеничнOя

i?59нкал,$ез,-ки:7.9.жирьt:S.9,углеводьr:41.6,Са:l38.5,Мg:41 5,P:lg0,7,Fe:1,8,A:t8.5J
ft zools,p 

l
17-a7

(

Капуста туrл€н(м

!'88хкв,э,ýелки:Z.7,хtирьr:3.6,углевgдьr:11,.7,Са:65,8,,&lg:Z2.8.Р:46.3,€:59,ZJ

|| lэо,р 
|

15-67

Пюре корто{рельное

{14!ккв;з,6еяки:3,!,х<ирьz:4,6,углеводьr:?1.0,€а:43.8,fulg:3О,5,Р:92,4,iе:!.0,А:Z0.0,С:23 8}
|| tsо,р 

l
fi-7a

Чой с натур{lльншм jцолоко*t

{8 б ккал, 5ел ки : t.4,;хирж: !. 2,углеводьt : 1 7. 3,{а : 6 2. 7,,Цg : 7,О,Р: 46,8J
ll .о,р 7-67

Пирог с мясоiл и кагтустой

i!77хкrъа,6елхи:5.1,жирьt:7.7,углеводьr:2i,7.€а:?3.1,149:19.О.Р:62-О,А:8.1,С:4.7J

ll ,u,p 
l

?3-32

Пиццg "fiАольЕцхо" lсуриная

{196кхвл,6елхи:8,4,х<ирьs:7.6,угяеводьr:18.4,Са:70"7,149:l1.7,Р:71.8,А:}7,9,€:2.4j

ft no* 39-о1

Булочко с моком
{22ýкхвл,6елки:5.0,лкирьr:9.0,углеводьt:31,8,Са:76,3,йg:21.9,Р:84"9,А:12.4J

Iru*l 16-59

ýулочко с повидлоrt\

{2 3 4хх*л,6ел ни : 3.S,х<ирьz: 7.В,углеводьt: 3 7, 7,{а : 20.3,tig : 7. 7,Р: 4 5. 6,А : 9. 1J
ll ,u,p 

l
15-58

Кекс "Творо;кншй"

ff28хк*а,$елки:5.3,;кирьr:9,9,угллеводьt:29,8,Со:24.9,1lg:5.9,Р:56.4"А:ZZ.о,€:2,9j
ll ,u,p 

l
23-57

Угольник с клубникой

{18Zккая,белки:3.3,жирьr:5.7,углеводьz:Z9.5,€а:22.9,Мg:8,7,Р:44.8,А:9.2,d:5.б!
ll ,u* 

l
17-98

}келе вишиевое

{1?7кхал,ýелки:4.5,;хнрьt:0.1,,уrлеводьз:27"l,Са:42,3,14g:8,3,Р:ZО.7,{:2.5J

|| zoo,p 
l

28-59

оЩирекгор
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